ARGENTINA

Agricultura,

NOS INCLUYE s

Pacu a la entrerriana

Ingredientes

1 Pacu de 1,5 kg

400 gr de arvejas frescas

1 cebolla

4 papas

1 vaso de vino blanco

2 cucharadas de tomates en conserva
Harina

Aceite

Sal y pimienta

Tiempo de Preparacion aproximadamente 40 min

Preparacion.

Cortar las papas en rodajas y hervirlas con ureapme sal.

Cortar la cebolla en finas plumas y freirlas eritace

Luego cuando comienzan a dorarse, retirar la celyadigregar en la sartén medio
vaso de vino blanco, el tomate en conserva y lasgas.

Cubrir el pescado, en ambos lados con harinaanekir el excedente de la misma.
Cuando la coccion de las arvejas esté por la magg@gar la sal, pimienta y afiadir
el pescado enharinado.

Cocinar el pescado girandolo cuidadosamente dossoveces y agregar el resto
del vino.

Cuando las arvejas estén cocidas, retira del fuego

Por dltimo servir en platos con las papas hervidas.

A disfrutar!



